
MENU 2

Soep
(tomatensoep of aspergeroomsoep)

�

Gebakken eendenborstfi let 

met portosaus of 

champignonsaus en kroketjes

�

Feeststronk
(crème-fraîche, crème-au-beurre: 

mokka, vanille, chocolade)

e19,00 euro/p.

MENU 3

Soep
(tomatensoep of aspergeroomsoep)

�

Opgevulde kipfi let gebakken 

met champignon- of wildsaus 

met speculoos en kroketjes

�

Feeststronk
(crème-fraîche, crème-au-beurre: 

mokka, vanille, chocolade)

e17,50 euro/p.

FEESTLEKKERS VAN ‘T KIPPENHOF

M A R K T E N
WOENSDAG  Herne  09.00 u.-13.00 u.  Gooik   16.00 u.-19.00 u. 
DONDERDAG Kester 15.30 u.-19.00 u.
VRIJDAG  Teralfene  16.30 u.-18.30 u.  Schepdaal 15.30 u.-18.00 u.
ZATERDAG  Dilbeek 09.30 u.-12.00 u.  Pepingen  09.00 u.-13.00 u.

‘t KIPPENHOF
Ninoofse steenweg 53 – 1755 Gooik – 054 56 73 27
info@tkippenhof.be - www.tkippenhof.be
OPENINGSUREN WINKEL: 
di  van 10.00 tot 17.00 uur • woe  van 14.00 tot 19.00 uur
do-vr  van 08.00 tot 18.30 uur • zat  van 08.30 tot 18.00 uur

UITZONDERLIJK OPEN OP
zaterdag 24/12 en 31/12 van 9.00 tot 18.00 uur
zondag 25/12 en 01/1 van 10.00 tot 12.00 uur

GESLOTEN op 2, 3 en 4 januari

BESTELLINGEN VOOR KERSTAVOND EN KERST: UITERLIJK TEGEN 19/12

BESTELLINGEN VOOR OUDEJAAR EN NIEUWJAARSDAG:  UITERLIJK 26/12

MENU 1

Soep
(tomatensoep of aspergeroomsoep)

�

Gebakken parelhoenfi let 

met champignonsaus of 

druivensaus en kroketjes

�

Feeststronk
(crème-fraîche, crème-au-beurre: 

mokka, vanille, chocolade)

e19,50 euro/p.

WIJ VERZORGEN OOK UW EETFESTIJNEN, 
FEESTEN EN BAKSCHIETINGEN

Defi nitieve locatie na wegenwerken:

schuinover Okay Pepingen

u



BESTELFORMULIER

HEERLIJK WILD & FEESTELIJK GEVOGELTE
APERITIEFHAPJES	 VERS
Kaaskrokethapjes	   0,25e/st		  ..................... st
Garnaalkrokethapjes	   0,40e/st		  ..................... st
Kipkrokethapjes	   0,25e/st		  ..................... st
Boutjes (gebakken)	 12,50e/kg		  ..................... st
Mini-kippeballetjes (gebakken)	  0,60e/st		  ..................... st

SOEPEN & VOORGERECHTEN

Tomatensoep	   3,20e/L	 ................  pers.
Pompoensoep	   3,50e/L	 ................  pers.
Aspergeroomsoep	   3,20e/L	 ................  pers.
Broccolisoep	   3,20e/L	 ................  pers.
Witloofsoep	   3,50e/L	 ................  pers.
Kaaskroketten	   1,05e/st		  ..................... st 
Garnaalkroketten	   1,80e/st		  ..................... st
Kipkroketten	   1,05e/st		  ..................... st

WILD EN GEVOGELTE

Vol-au-vent	 11,75e/kg	 ....................  g/
Vidés	   0,60e/st		  ..................... st
Kip aan ‘t spit	   7,40e/kg		  ..................... st
Gebakken bil	   7,40e/kg	 ....................  g/..................... st
Kipfilet	   8,95e/kg	 ....................  g/..................... st
Opgevulde kipfilet	 13,10e/kg	 ....................  g/..................... st
Opgevulde kip	 14,60e/kg	 ....................  g/..................... st
Ribbekes	 10,50e/kg		  ..................... st
Kalkoen	   7,75e/kg	 ....................  g/
Kalkoenfilet	   8,95e/kg	 ....................  g/..................... st
Kalkoenfilet met spek	 13,30e/kg	 ....................  g/
Kalkoentournedos	 13,30e/kg		  ..................... st
Opgevulde kalkoenfilet	 21,00e/kg	 ....................  g/..................... st
Opgevulde kalkoen	 17,80e/kg	 ....................  g/
Struisvogelfilet	 34,50e/kg	 .................  pers
Struisvogelsteak	 30,25e/kg	 .................  pers
Kip-gourmetschotel	    9,00e/p.	.................  pers
Kip-gourmetschotel + gr	  10,50e/p.	.................  pers
Vleesgourmetschotel	    9,50e/p.	.................  pers
Vleesgourmetschotel + gr	  11,00e/p.	.................  pers

MENU’S

Menu 1	 19,50e/p.	 ................  pers. 
Menu 2	 19,00e/p.	 ................  pers.
Menu 3	 17,50e/p.	 ................  pers.

WILD EN GEVOGELTE	 VERS
Everzwijnfilet	 25,20e/kg	 ....................  g/..................... st
Everzwijnstoofvlees	 17,30e/kg	 ....................  g/
Hertenfilet	 41,15e/kg	 ....................  g/..................... st
Hertengebraad	 39,15e/kg	 ....................  g/
Hertenstoofvlees	 15,00e/kg	 ....................  g/
Reefiletgebraad	 54,15e/kg	 ....................  g/..................... st
Hazerug	 35,15e/kg	 ....................  g/..................... st
Hazebil	 15,35e/kg	 ....................  g/..................... st
Wild konijn	   8,20e/st	 ....................  g/
Bosduif	   5,25e/st		  ..................... st
Bosduiffilet	 22,70e/kg	 ....................  g/..................... st
Eendeborstfilet	 17,70e/kg	 ....................  g/..................... st
Fazantenhaan	 11,00e/st		  ..................... st
Fazantenhen	 10,00e/st		  ..................... st
Fazantenfilet	 22,35e/kg	 ....................  g/..................... st
Parelhoen	   8,60e/kg		  ..................... st
Parelhoenfilet	 23,75e/kg	 ....................  g/..................... st
Opgevulde parelhoenfilet	 24,75e/kg		  ..................... st
Piepkuiken	   9,75e/kg		  ..................... st
Kwartel	   3,00e/st		  ..................... st
Kwartelfilet	   2,70e/st	 ....................  g/
Konijn	 10,45e/kg		  ..................... st
Duif (franse jonge)	 20,50e/kg		  ..................... st

Aardappelkroketten	   0,22e/st		  ..................... st
Amandelkroketten	   0,35e/st		  ..................... st
Aardappelpuree	   5,50e/kg		  ..................... st
Gebakken patatjes	   4,75e/kg	 ................  pers.

SAUZEN PER PERSOON
Champignonsaus	   8,75e/L	 ................  pers. 
Pepersaus	   8,75e/L	 ................  pers. 
Druivensaus	   8,80e/L	 ................  pers.
Fruitsaus	   8,80e/L	 ................  pers.
Provençaalse saus	   9,75e/L	 ................  pers.
Jagersaus	 11,00e/L	 ................  pers.
Portosaus	   9,00e/L	 ................  pers.

DESSERTEN
Rijstpap	   1,00e/p.	 ................  pers.
Chocomousse	   1,20e/p.	 ................  pers.
Tiramisu	   1,40e/p.	 ................  pers.
Dessertenbord	   4,00e/p.	 ................  pers.

q  �Kerstavond 24-12 
afhaling :............... uur

q  �Oudejaar 31-12 
afhaling :............... uur

q  vers

q  �gebakken

q  �Kerstdag 25-12 
afhaling :............... uur

q  �Nieuwjaar 01-01 
afhaling :............... uur

q  �vers

q  �gebakken

Prijzen onder voorbehoud van wekelijkse marktschommelingen

Naam ...............................................................................................................

Adres ................................................................................................................

Postcode ..............................  Gemeente .........................................................

Tel ....................................................................................................................

Het vlees kan zowel 
vers als gebakken 
verkregen worden
Voor prijzen en info 

bel 054 56 73 27 of 0474 233 253


